CUVEE LEGENDE

AOP COTES DU RHONE

Cépages : 50% carignan. , 30% grenache 20 % syrah

Terroir : galets roulés, sous-sol argilo calcaire datant
de la période Miocéne et Glaciaire (- 6 4 -18 millions
d’années). Sol a grande complexité.

Age des vignes : une cinquantaine d’année
Rendement: 30 hectolitres /hectare

Vinification : Récolte manuelle en caisses vidées
directement en cuve suivit d’'une macération
carbonique de 4 semaines sans aucun apport de
levure ni de sulfite a | encuvage.

Elevage : passage un an en barriques, en chéne
francais, toutes en chauffe moyenne.

Notes de dégustation : Sa particularité, ses aromes de
 DOMAINE : § . :
06 des |UMIERES framboise, de péche blanche, vin puissant et
LEGENDE concentre avec une bonne longueur en bouche.
GENDI

Bel équilibre sur des notes de chocolat et d'épices

Garde : a boire dans les 10 ans

Accord : gardianne de taureau, viandes en sauces
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