CUVEE LE PETIT CLOS

IGP VIN DE PAYS DU GARD

Cépage : 90%Caladoc 10% Grenache

Terroir : sol alluvial de sable fin, apporté par le Gardon, sur
un sous-sol argilo-calcaire d’origine Pliocene.

Age des vignes : une quinzaine d’année
Rendement: 80 hectolitres /hectare

Vinification les raisins sont vendangés de nuit pour éviter les
oxydations. A la cave, foulage et égrappage. Suivit du passage
au pressoir pneumatique. Le tout sous une protection CO2
de la vendange. La réincorporation des bourbes apres
filtration offre des ar6mes subtils et plus de gras au vin.

Notes de dégustation : D’une robe trés claire, d’'un nez aux
notes de cerise, et de litchi sa bouche est ronde et fruitée.

Garde : a boire dans les 3 ans

Accord idéal a I'apéritif ou avec une salade.
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