CUVEE LE PETIT CLOS

IGP VIN DE PAYS DU GARD

Cépage : 30%Caladoc 40% syrah 30%Marselan

Terroir : sol alluvial de sable fin, apporté par le Gardon, sur un
sous-sol argilo-calcaire d’origine Pliocene.

Age des vignes : une quinzaine d’année

Vinification : les raisins sont vendangés de nuit pour éviter les
oxyda tions. A la cave, foulage et égrappage. Macération pré-
fermentaire a froid, suivit d'une macération de trois semaines
accompagnée de remontages, de délestages et d’apport en oxygéne
jusqu’a une extraction optimale et équilibrée.

Rendement : 80 hectolitres /hectare

Notes de dégustation : Couleur vive nez intense aux notes de fruits
rouge et de cannelle, sa bouche se démarque par son fruité.

Garde : a boire dans les 3 ans

Accord idéal sur une viande blanche
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